Quality from the Top of Europe

DANESPO

Cronos

Pommes frites- og spisekartoffel med bred resistenspakke

POMMES FRITES SPISE

Sortsbeskrivelse

Med Cronos har man mulighed for at opna et godt udbytte samt at fa ryddet op i
jorden, hvad angar nematoder. Sorten giver et hgijt nettoudbytte af langovale
reguleere kartofler med et flot og glat skind. Cronos kan bruges som traditionel
spisekartoffel og i pommes frites-industrien.

Knoldskimmel:
Skurv:
Virus Y

Middel resistens
Hgj resistens
Middel resistens

Egenskaber

Anvendelse: Spise- og pommes frites-kartoffel
Tidlighed: Middeltidlig L e
Udbytte: Haijt - - -
Top: Mellemhgjde og deekkende Dyrknlngsvejlednlng
Knoldstgrrelse: Stor Grundet sin lange spirehvile, bar Cronos ikke ngdvendigvis blive sat pa kal.
Knoldform: Oval — langoval Man skal i foraret veere opmeerksom pa at finde den frem fra lageret i passende
Knoldantal: 9-13 tid far laegning for at seette gang i spiringsprocessen, og for at fa en mere
Skind: Gul, glat ensartet og hurtigere fremspiring ude i marken. Jordtemperaturen skal veere
Kad farve: Lys gul mindst 10°C i 10 cm dybde ved leegning for at reducere dannelse af kondens og
Kogetype: AB udvikling af rodfiltsvamp.
Tz.rstof:. Middel Kartofler skal altid leegges i godt vejr og i et godt forberedt sdbed, med
Spirehvile: Lang . . . . . L

; tilstreekkelig 1@s jord til at sikre god rodudvikling. Laeggedybden bestemmes ud
Nematoder: Resistens; Rol, 4 & Pa 2,3 . .

. fra kartoflernes starrelse, hvor de bgr ligge i mellem 12 og 18 cm dybde, hvoraf
Brok: Resistens; Type 1 de stgrste knolde skal leegges dybest. Ggdningen skal gerne tildeles én gang
Skimmel: Middel resistens i ’

og gerne placeres under leegningen. Endvidere er det vigtigt at veere
opmaerksom p&, om der er nok kalium i jorden for at undga misfarvning efter
kogning og for at forbedre lageregenskaberne.

Knoldene skal veere skindfaste for at undga beskadigelser under optagning. For
at bevare spisekartoffelkvaliteten pa lageret, skal knoldene opbevares markt for
at undgd, at de bliver grgnne.

Opbevaring af leeggekartofler: = 6-8 °C

Opbevaring af spise- / proceskartofler: = 8 °C
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